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Tagessuppe Tagessuppe
Hauptgerichte: Hauptgerichte:

% Aloo Masala / Kartoffel-Curry % Rotbarsch .Mediterran® 2'i

% Putenragout mit Apfeln & Zitronenhihnchen

DS i 1,
s Hacksteak mit Feta #'¢ & Pasta Alfredo'<9

Dazu servieren wir:

% Mediterranes Schmorgemdse,

% Lauch in Rahm, ¢ Rosmarin-Kartoffeln & Gemiisebulgur
Bandnudeln #'“& Kroketten !9 Dessert:

Dazu servieren wir:

% Feines Cremedessert 9"
Dessert:

% Hausgemachter Kuchen 2'<9"'-h

Tagessuppe Griin =
Hauptgerichte: vegetarisch

% Puten-Cordon Bleu mit Pilzrahmsauce

q q Mdgliche Zusatzstoffe:
+ Szegediner Gulasch mit Sauerkraut 9

Nr. 1 mit Farbstoff

. % Gemusebratlinge mit Paprika-Dip Nr. 2 mit Konservierungsstoff
28. September bis . . Nr. 3 mit Nitrit Pékelsalz
02. Oktober 2026 Dazu servieren wir: Nr.4 mit Antioxidationsmittel
: 3 . . Nr. 5 mit
%* Kalsergemuse, Geschmacksverstarker
Spatzle & Steak Fries Nr. 6 geschwefelt
Nr. 7 geschwarzt
Dessert: Nr. 8 gewachst
A d Nr. 9 mit SiiBungsmittel
Anderungen vorbehalten % Hausgemachter Kuchen 2'<ghi- Nr 9 g S ein%-:

Phenylalaninquelle
Nr. 11 mit Phosphat

Tagessuppe Tagessuppe
Hauptgerichte: Hauptgerichte:
% Cevapcici mit Ajvar % Gebackener Fleischkase
<% % Frihlingsrollen mit Sweet Chili Sauce
% Rinderzunge in pikanter Orangensauce < Puten-Pilz-Gulasch
Dazu servieren wir: Dazu servieren wir:
% Brechbohnen, w» Rahms.|o.inat,g
Djuvec-Reis & Kartoffelstampf Petersilienkartoffeln' & Nudeln
Dessert:
Dessert: % Dessertvariation 9"

@

% Feines Cremedessert 9



