Tagessuppe
Hauptgerichte:

@,

* Penne mit Linsenbolognese

@,

s Hackbraten mit Rahmsauce

% Pollo Fino aus dem Ofen

Dazu servieren wir:

% Cremiges Kohlrabi-Karotten-Gemdise,
Salzkartoffeln & Nudeln

Dessert:
% Hausgemachter Kuchen 2'<9n'-h&

Tagessuppe
Hauptgerichte:

Catering...fur ALLE

Tagessuppe
Hauptgerichte:
% Schlemmerfilet (Fisch)

«» Zitronen-Rahm-Hahnchen
¢ Nudelauflauf mit saisonalem Gemiise

Dazu servieren wir:

% Pfannengemiise,
Kartoffelstampf & Knoblauch-Parmesan-
Reis
Dessert:
% Feines Cremedessert 92"

Griin =
vegetarisch

% Fleischkiichle

. x Mdgliche Zusatzstoffe:
¢ Knusprige Hahnchen-Unterkeule 9

Nr. 1 mit Farbstoff
Nr. 2 mit Konservierungsstoff
Nr. 3 mit Nitrit Pokelsalz

. s Gemuisepuffer mit Krauterquark
10. bis 14. August

2026 Nr.4 mit Antioxidationsmittel
. . Nr. 5 mit
Dazu servieren wir: Geschmacksverstarker
o B q Nr. 6 geschwefelt
% Leipziger Allerlei, Nr. 7 geschwarzt
.. Salzkartoffeln & gebratene Schupfnudeln Nr. 8 gewachst
Anderungen vorbehalten Nr. 9 mit StBungsmittel
Dessert: Nr. 10 enth. eine
Phenylalaninquelle
% Hausgemachter Kuchen 3'<9h'-h8 NF. 11 mit pﬁ'osphatq

Tagessuppe
Hauptgerichte:
+ Hahnchenschlegel

% Gebackener Feta

% Schweinenackensteak mit Krauterbutter

Dazu servieren wir:

@

« Karottengemdise,
Rosmarinkartoffeln & Spatzle

Dessert:
+ Feines Cremedessert ¢

Tagessuppe
Hauptgerichte:
% Chicken Wings
% Risotto mit saisonalem Gemise

R/

¢ Bauerngulasch (Schwein)

Dazu servieren wir:

e Lauch in Rahm,
Feine Nudeln & Steak Fries

Dessert:
+ Dessertvariation <fohii



