Catering...fur ALLE

Tagessuppe
Hauptgerichte:

Tagessuppe
Hauptgerichte:
+ Hahnchenroulade Florenz mit

®,

« Elsasser Wiirzfleisch (Schwein)

®,

s Teriyaki-Hahnchen

Krauterrahmsauce
. .
¢ Gelbes Kichererbsen-Curry % Beddiaah ot Fareulaes
Dazu servieren wir: o

% Gemiseschnitzel mit Paprikasauce
¢ Zucchini-Paprika-Gemlise . .
Curryreis & Bratkartoffeln Dazu servieren wir:
Dessert: % Gemuse der Saison
Knopfle & Pommes
Dessert:

% Feines Cremedessert 92<

@,

% Hausgemachter Kuchen 92"

Tagessuppe
Hauptgerichte:
+¢ Hiihnerfrikassee

Griin =
vegetarisch

q . Mégliche Zusatzstoffe:
* Schweinegeschnetzeltes in Senfsauce 9

Nr. 1 mit Farbstoff

. % Uberbackene Gemiise-Maultaschen mit Nr. 2 mit Konservierungsstoff
3. bis 7. August 2026 . ) Nr. 3 mit Nitrit Pékelsalz
Rostzwiebeln Nr.4 mit Antioxidationsmittel
. . Nr. 5 mit
Dazu servieren wir: Geschmacksverstarker
o x Nr. 6 geschwefelt
o K KarOttengemuse Nr. 7 geschwarzt
Anderungen vorbehalten Butterreis & Bandnudeln Nr. 8 gewachst
Nr. 9 mit StiBungsmittel
Dessert Nr. 10 enth. eine
Phenylalaninquelle
% Hausgemachter Kuchen 2'<gh-hé Nr. 11 mit pﬁ'osphatq
Tagessuppe Tagessuppe
Hauptgerichte: Hauptgerichte:
< Putengeschnetzeltes in Paprikarahm * Berner Rolle (Fleischkéseroulade)
< Tex-Mex-Pfannkuchen % Schupfnudel-Gemise-Pfanne
. , o . .
% Arista-Braten (Toskanischer % Zwiebel-Sahne-Hahnchen
Schweinebraten) Dazu servieren wir:

R/

« Erbsengemise
Bratkartoffeln & Spatzle
Dessert:

% Feines Cremedessert ¢

Dazu servieren wir:
% Ofengemiise
Fusilli & Kartoffelstampf
Dessert:

+* Feines Cremedessert ¢



