Catering...fur ALLE

Tagessuppe

Tagessuppe
Hauptgerichte: Hauptgerichte:
¢+ Asiatische gebratene Nudeln & @l @ G
% Winzer-Hahnchen % Backfisch mit Remoulade
¢ Elsasser Brutzelfleisch o

s Cremige Hokkaido-Carbonara

Dazu servieren wir: TEr G R

% Kirbisgemiuise, o

) ) »  Blumenkohlgemiise,
Rosmarinkartoffeln & Knopfle Salzkartoffeln & Hérnchen-Nudeln

Dessert:
Dessert: .
% Feines Cremedessert &¢h

@,

% Hausgemachter Kuchen 3..cghi-hé

Tagessuppe .. .
& PP Griin = vegetarisch
Hauptgerichte:
% Cordon Bleu Mégliche Zusatzstoffe:
++ Saltimbocca vom Huhn Nr. 1 mit Farbstoff
Nr. 2 mit Konservierungsstoff
0:0 Lasagne mit Sp|nat & Roquefort Nr. 3 mit Nitrit Pokelsalz
27. bis 31. Oktober . ) mr.llsmiTc Antioxidationsmittel
Dazu servieren wir: r.5mit
2025 . . Geschmacksverstarker
< Wurzelgemiise, Nr. 6 geschwefelt

Nr. 7 geschwarzt

Kroketten & Tomaten-Spaghetti Nr. 8 gewachst

Dessert: Nr. 9 mit SiBungsmittel
. Nr. 10 enth. eine
Anderungen vorbehalten % Hausgemachter Kuchen 3¢&h1-hé Phenylalaninquelle

Nr. 11 mit Phosphat

Tagessuppe Tagessuppe
Hauptgerichte: Hauptgerichte:

< Bierfleisch < Nirnberger Wirstchen

** Pilz-Graupen-Risotto %+ Rote-Linsen-Bolognese

< Cogqau Vin %  Wikinger-Topf mit Hackballchen
Dazu servieren wir: Dazu servieren wir:

% Rosenkohlgemiise, % Rahmuwirsing,

Semmelknddel & Bandnudeln Kartoffelpliree & Rigatoni

Dessert: Dessert:

2 iation cfehii
% Feines Cremedessert & * Dessertvariation “*&



